Faster Kirstens Elefanteert FS0600, AErtehummus

Dette paleeg laver jeg i lgbet af vinteren af de aerter som vi ikke ndede at spise friske, og som ikke skal bruges

til fra.
FArterne udblgdes natten over, koges til de er mgre og moses/blendes med lidt kogevand og olivenolie. Der kan
tilseettes krydderurter, salt, olier fuldsteendig efter smag. Det smager altid fantastisk godt. Andre eerter kan

selvfglgelig ogsa bruges.
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